[image: image1.emf]
Rua Alencar Araripe, 764

São Paulo - Brasil

DDG:0800-7072877

Fax: (11) 6215-2430


Calzone

	Ingredientes
	Quantidade

	Préfacil Pão de Batata
	1000 gramas

	Fermento Seco instantâneo
	20 gramas

	Água
	450 ml

	Ingredientes do recheio
	Quantidade

	Presunto picado
	350 gramas

	Mussarela picada
	350 gramas

	Catupiry
	250 gramas

	Cebola
	01 unidade

	Orégano
	Á gosto

	Pimentão picado
	Á gosto


Modo de preparar o Calzone:

1.Coloque todos os ingredientes na masseira, deixe bater até obter uma massa lisa e enxuta.

2.Deixe descansar por 10 minutos já cortadas em peças de 100g
3.Após o descanso abrir a massa estilo pizza, coloque os recheio de um lado da massa e cubra o recheio com a outra parte formando um calzone com bordas.
4 Pincele com gemas e acrescente gergelim ou parmesão a gosto.
5. Deixe fermentar por ±1 hora . 

6. Leve ao forno na temperatura de 200ºC sem vapor por ±15 minutos.

Rendimento – 15 unidades de 100 gr
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