[image: image1.emf]
Rua Alencar Araripe, 764

São Paulo - Brasil

DDG: 0800-7072877

Fax: (011) 6215-2430


Coroa Francesa de Alho
	Ingredientes da massa
	Quantidade

	Farinha de trigo
	2 kg

	Sal
	40 gramas

	Fermento fresco ou Fermento seco instantâneo 
	20 g

	Água
	( 1300 ml

	Melhorador Moreninha
	10 g


	Ingredientes da Pasta de Alho
	Quantidade

	Margarina Colombo
	300 gramas

	Alho 
	À gosto

	Orégano
	À gosto


Modo de preparo:

Preparo da Pasta de Alho: Misturar todos os ingredientes até formar uma pasta
1. Colocar todos os ingredientes na masseira e em seguida a água. Bater até obter uma massa lisa e enxuta.

3. Dividir a massa em pedaços de 250g e deixar descansar por 20 minutos. 
4. Modele em formato de rosca e colocar pasta de alho à gosto. Coloque em formas.

5. Fermentar por ±1h e 30 min

6. Decorar com queijo parmesão ou gergelim.

7. Fornear na temperatura de 200(C por aproximadamente 15 minutos com vapor.

Rendimento: 13 unidades de 250g
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