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Esfiha de Pão de Queijo
	Ingredientes 
	Quantidade

	Préfácil Pão de Queijo
	500 gramas

	Queijo tipo mussarela ralado
	200 gramas

	Ovos
	200 gramas

	Água
	200 ml


	Recheio
	

	Calabreza
	À gosto

	Cebola
	À gosto


Modo de preparo:

1.Colocar o préfácil pão de queijo e o queijo tipo mussarela ralado na batedeira.Misturar por 2 minutos.Acrescentar os e a água e bater até a massa ficar homogênea.
2. Modelar em formato de mini esfiha aberta.

3. Decore com o recheio desejado, calabreza e cebola

2.Assar á 200ºC ( 15 minutos.

Rendimento: 40 unidades
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