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Rua Alencar Araripe, 764

São Paulo - Brasil

DDG: 0800-7072877

Fax: (011) 6215-2430


Pão Francês
	Ingredientes da massa
	Quantidade

	Farinha de trigo
	4 kg

	Melhorador  Super Z
	40 gramas

	Margarina Colombo
	40 gramas

	Sal
	80 gramas

	Fermento fresco ou Fermento Seco Instantâneo
	120 g ou 40 g

	Água
	( 2400 ml


Modo de preparo:

1.Colocar todos os ingredientes na masseira e em seguida adicionar a água. 
2. Bater por 10min na velocidade lenta e 6min na velocidade rápida ou até ponto de véu.
3.Dividir a massa e deixar descansar por 20 minutos. 
4. Corte e arrume em assadeiras de pão francês.

5. Fermentar por ±3horas.

6. Corte com o bisturi e asse à 220ºC com vapor por aproximadamente 17minutos.
Rendimento: 100 pães de 50g
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