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Pastelão de Forma

	Ingredientes
	Quantidade

	Farinha de Trigo
	1000 gramas

	PréFacil Quatro
	150 gramas

	Sal
	20g

	Margarina Colombo Folhados
	350 gramas

	Gemas
	 04 unidades

	Fermento seco instantâneo
	30 gramas

	Água
	600 ml


	Ingredientes do Recheio
	Quantidade

	Presunto
	350 gramas

	Muzzarela 
	350 gramas

	Catupiri
	350 gramas

	Tomates
	2 unidades

	Pimentão pequeno
	1 unidade

	Orégano e Azeitona
	À gosto


Modo de prepararo:

1. Adicionar todos os ingredientes na masseira e bater até uma massa lisa e enxuta

2. Abrir a massa e adicionar 350 gramas de Margarina Folhado Colombo, e folhear a massa com 2 dobras de 3

3. Deixar descansar por 5 minutos

4. Numa forma estique a massa até 2 vezes o tamanho da forma. Com a massa que sobrou corte tiras.

5. Recheie e cubra com as tiras cortadas anteriormente e enfeite com o catupiri.

6. Deixe crescer por 30 minutos

7. Assar na temperatura de 180ºC forno lastro até que fique dourado
Rendimento: Aproximadamente 24 pedaços
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