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Rocambole de Nozes
	Ingredientes
	Quantidade

	Préfácil Pão de ló
	500 gramas

	Ovos
	300 gramas

	Água
	( 100 ml


	Ingredientes Recheio
	Quantidade

	Prefácil Creme Confeiteiro
	400 gramas

	Leite
	1000 mL

	Nozes
	À gosto

	Canela
	À Gosto


Modo de preparo:

1ª Etapa – Preparo do Recheio

1.Ferver o leite

2.Adicionar o Préfácil Creme Confeiteiro 

3.Mexer até obter a consistência desejada
4. Acrescentar nozes picadas e canela peneirada a gosto.

2ª Etapa – Preparo da Massa

1.Colocar o Préfácil Pão de ló, ovos e água na batedeira. Bater por 10 minutos. 

2.Colocar 600g de massa em formas forradas com papel manteiga e assar na temperatura de 220(C por  ( 5 minutos.
3.Montar o Rocambole: Espalhe o recheio já pronto em cima da placa e enrole. Depois de enrolado coloque em todo o rocambole o Creme Confeiteiro e espalhe as nozes e polvilhe canela.
Rendimento: 3 rocamboles.
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