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MISTURA PARA MASSA DE SONHO

VISAD GERAL

Mistura para Massa de Sonho

— Massa leve e com textura macia
— Absorcéo de 6leo reduzida

— Padronizacao

— Praticidade

INGREDIENTES

Farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico, dextrose, éleo vegetal, gordura vegetal, glaten, sal, soro de leite em
po, acucar,, emulsificantes mono e diglicerideos de acidos graxos, estearoil lactato de sédio, ésteres de mono e
diglicerideos de acidos graxos com &acido diacetil tartarico e lecitina de soja*,, fermento quimico difosfato tetrassodico e
estabilizantes estearoil lactato de sédio e polisorbato 80),, conservador propionato de célcio, aromatizante e
melhoradores de farinha acido ascérbico, alfa-amilase e cloridrato de L-cisteina., *Ingrediente contendo Gene de
Agrobacterium tumefaciens, Arabdopsis thaliana, Streptomyces viridochromogenes e Bacillus thuginienses.

EMBALAGEM

Cédigo Tamanho Tipo Paletizacao
378170 2,01 kg Bolsa com 6 pacotes
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INFORMAGOES NUTRICIONAIS

Tipo Valor
Porcao: 27 g (4 1/2 colheres de sopa)

Valor Energético (kcal) 99.00
Carboidratos (g) 17.00
Acucares totais (g) 2.10
Acucares adicionados (g) 1.90
Proteinas (g) 2.90
Gorduras Totais (g) 2.40
Gorduras Saturadas (g) 0.80
Gorduras Trans (g) 0.00
Fibra Alimentar (g) 1.10
Saodio (mg) 207.00

METODO

Grupo 1

Ingrediente KG
Mistura para Massa de Sonho 1.000
Fermento biolégico seco 0.010
Agua Gelada 0.500

Peso total: 1.510

DESCRIPTION

Colocar na masseira a Mistura Sonho e o fermento e misturar por 2 minutos em velocidade baixa. Adicionar a &gua
gelada aos poucos e bater por mais 3 minutos e depois em velocidade alta até atingir o ponto de véu. Dividir a massa no
tamanho desejado, modelar e colocar em assadeira untada. Deixar fermentar por aprox. 2h ou até o ponto de fritura.
Aquecer o 6leo a 170°C e fritar até ficar com a cor desejada.

ARMAZENAMENTO @ % ALERGENOS

Manter o produto em local .
CONTEM DERIVADOS DE

seco, fresco e ao abrigo da VALIDADE TIPU TRIGO. SOJA E LEITE

luz. Depois de aberta a PODE (,:ONTER AVEIA-

embalagem, utilizar ) i '
180 dias Pé CEVADA, CENTEIO,

observando a validade e
condicOes de
armazenamento. Ap6s 0 Uso,
manter a embalagem fechada.

TRITICALE E OVO.
CONTEM LACTOSE.
CONTEM GLUTEN.

CATEGORIA

Pré-Mistura para Confeitaria


https://www.bakels.com.br/product-category/pre-mistura-para-confeitaria/

