
PÃO ITALIANO

Pão italiano com preparo prático, boa tolerância de massa e visual rústico, ideal para produção diária com padrão artesanal.

Mistura completa, pronta para uso.

Processo simples e padronizado, facilita a rotina da padaria.

Boa tolerância de massa, com mais segurança no processo.

Alto rendimento e desempenho consistente.

Versátil, aceita inclusões doces e salgadas.

Bom salto de forno, com estrutura estável.

Visual rústico, alinhado ao perfil artesanal.

Ideal para produção diária e padarias de alto giro.

INGREDIENTES

, emulsificante estearoil-2-lactil lactato de sódio e melhoradores de farinha ácido ascórbico e alfa-amilase.

EMBALAGEM

Código Tamanho Tipo Paletização

390171 5 kg Saco Saco de Polietileno de Baixa

Densidade com Pigmento

Branco.
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INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS

Tipo Valor

Porção de 34,5 g (4 colheres de sopa) 0.00

Valor Energético (kcal) 117.00

Valor Energético (kJ) 492.00

Carboidratos (g) 24.00

Proteínas (g) 3.00

Gorduras Totais (g) 0.00

Gorduras Saturadas (g) 0.00

Gorduras Trans (g) 0.00

Fibra Alimentar (g) 0.00

Sódio (mg) 229.00

MÉTODO

Grupo Pão Italiano

Ingrediente KG

Pré-Mistura 1.000

Fermento Biológico Seco 0.006

Água 0.550

Peso total: 1.556

DESCRIPTION

Colocar na masseira a mistura e o fermento, misturar por 2 minutos em velocidade baixa. Adicionar a água gelada aos

poucos e bater em velocidade baixa por 5 minutos, bater em velocidade alta até atingir o ponto de véu. Dividir a massa no

tamanho desejado, bolear, cobrir com plástico e deixar descansar por 1 hora. Modelar e colocar em assadeira untada.

Fermentar em câmara de fermentação (35°C) por aprox. 3:00 h. Fornear a 200°C por 10 minutos, baixar a temperatura a

160°C por 20 minutos em forno lastro com vapor.

ARMAZENAMENTO

Manter o produto em local seco, fresco

e ao abrigo da luz. Depois de aberta a

embalagem, utilizar observando a

validade e condições de

armazenamento. Após o uso, manter a

embalagem fechada.

VALIDADE

270 dias

TIPO

Pó

ALÉRGENOS

CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER AVEIA,

CEVADA, CENTEIO E DERIVADOS DE LEITE, SOJA E

OVO. CONTÉM GLÚTEN.

CATEGORIA

Ingredientes para Panificação
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https://www.bakels.com.br/product-category/ingredientes-para-panificacao/

