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PAO MEDITERRANED

VISAD GERAL

Pré-mistura para o preparo de Pdo Mediterraneo.

— Diversidade de sabores;
— Versatil;
— Ingredientes Selecionados.

INGREDIENTES

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, pimentéo, sal, cebola, massa madre desidratada, gliten, orégano,,
acucar, emulsificante ésteres de mono e diglicerideos de acidos graxos com &cido diacetil tartarico, acidulante acido
lactico e melhoradores de farinha acido ascérbico e alfa-arnilase.

EMBALAGEM

Cadigo Tamanho Tipo Paletizagédo
394220 5 kg
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METODO

Grupo 1

Ingrediente KG
Pré-Mistura 1.000
Agua Gelada 0.500
Fermento Biol6gico Seco 0.010
Azeite de Oliva 0.150

Peso total: 1.660

DESCRIPTION

Colocar a Mistura para Pao de especiarias e o fermento na masseira e misturar por 1 minuto na velocidade baixa.
Adicionar a 4gua gelada aos poucos e misturar por 4 minutos na velocidade baixa. Bater em velocidade alta até obter o
ponto de véu. Cobrir a massa com um pléstico e deixar desca nsar por 10 minutos. Dividir a massa no tamanho desejado,
bolear e deixar fermentar em assadeiras untadas por aprox. 2 horas ou até obter ponto. Faca corte no péo e acrescente o
azeite. Fornear com vapor a 190°C por 30 minutos ou até obter o ponto. A temperatura e o tempo de torneamento podem
variar dependendo do tamanho do pao do tipo de forno utilizado.

ARMAZENAMENTO \ %

Manter o produto em local

ALERGENOS

seco, fresco e ao abrigo da .
: VALIDADE TIPO CONTEM DERIVADOS DE
luz. Depois de aberta a
o TRIGO E CENTEIO. PODE
embalagem, utilizar . ,
180 dias PO CONTER AVEIA, CEVADA,

observando a validade e
condicOes de
armazenamento. Apos 0 Uso,
manter a embalagem fechada.

TRITICALE, SOJA, OVO E
LEITE. CONTEM GLUTEN.

CATEGORIA

Pé&es, Pré-Mistura para Panificacéo
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https://www.bakels.com.br/product-category/pre-mistura-para-panificacao/

