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SUPER ZTOP

VISAD GERAL

Melhorador enzimatico. Desenvolvido para equilibrar e melhorar as caracteristicas das farinhas. Excelente tolerancia a
fermentacéo.

Apto para fermentacdes longas e curtas. Pdes com maior volume e aroma realg¢ado.

INI]

450 a 6009 para 50kg de farinha de trigo.

INGREDIENTES

Acucar, Amido, Antiumectante carbonato de célcio, Emulsificante polisorbato 80, Emulsificantes estearoil-2-lactil lactato
de so6dio, Melhorador de farinha acido ascérbico, Melhorador alfa-amilase

EMBALAGEM

Caédigo Tamanho Tipo Paletizacao
190045 10 kg Bolsa
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INFORMACOES NUTRICIONAIS

Tipo Valor
Valor Energético (kcal) 266.00
Valor Energético (kJ) 1,119.00
Carboidratos (g) 57.00
Proteinas (g) 0.00
Gorduras Totais (g) 4.00
Gorduras Saturadas (g) 4.00
Gorduras Trans (g) 0.00
Fibra Alimentar (g) 1.00
Sodio (mg) 38.00

¥
@ % ALERGENOS

VA”DADE TlPU Derivados de trigo soja, Amendoim,

Nozes, Améndoas, Avela, Castanha-de-
caju, Castanha-do-para, Macadamia,

270 dias Pé ) ) ) )
Aveia e derivados, Centeio e derivados,
Cevada e derivados, Derivados de ovo,
Derivados de leite, Contém Gluten
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CATEGORIA

Melhoradores Tradicionais


https://www.bakels.com.br/product-category/melhoradores-tradicionais/

