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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904

CATEGORIA

Panificacdo

ENROLADINHO DE PARMESAO E BACON

INGREDIENTES

Grupo Massa

Pré-mistura Paes Macios Bakels 0.200
Farinha de Trigo 1.000
Sal 0.015
Agua 0.550

Tincol Extra Bakels -
Peso total: 1.765

Grupo Recheio

Queijo parmeséo ralado 0.600
Bacon fatiado picado 0.200
Peso total: 0.800

METODO

- Em uma masseira, colocar a farinha, Pdes Macios, sal, fermento e agua, conforme instru¢ées da embalagem e bater até
ponto de véu.

- Abrir a massa e rechear com queijo e bacon frito.

- Enrolar e cortar em porcdes iguais.

- Colocar as porgdes em assadeira untada com Tincol Extra.


https://www.bakels.com.br/recipe-category/panificacao/
https://www.bakels.com.br/produtos/paesmacios/
https://www.bakels.com.br/produtos/tincol-extra/
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- Deixar fermentar até que dobre de volume (cerca de 3h, dependendo do clima).
- Assar por 30 minutos em forno de lastro & 180°C ou turbo a 150°C, sem vapor.



