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CATEGORIA

Confeitaria, Dia das Maes

OCASIAD

Dia das Méaes

FLANCAKE NEUTRO BAKELS

INGREDIENTES

Grupo Massa

Cake Neutro Bakels 1.000
Ovos 0.400
Agua 0.400
Oleo de soja 0.400

Peso total: 2.200

Grupo Recheio

Recheio Cremoso de Chocolate Bakels 0.500
Leite 0.500
Gemas 0.200

Peso total: 1.200

METODO

1° Colocar em uma bacia a mistura Cake Red Velvet Bakels e o restante dos ingredientes

2° Misturar todos os ingredientes com a ajuda de um fue até obter uma massa lisa e homogénea
3° Em seguida preparar o Flan, misturando os ingredientes

4° Aplicar sobre a forma bailarina untada com Desmoldante 65 Bakels

5° Com uma manga de confeitar Piping Bags Bakels, cobrir o Flan com o Cake Red Velvet


https://www.bakels.com.br/recipe-category/confeitaria/
https://www.bakels.com.br/recipe-category/dia-das-maes/
https://www.bakels.com.br/receitas/?occasion[]=4347
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6° Levar ao forno em banho maria por 35 minutos 180°
7° Deixar esfriar e aplicar o recheio de sua preferéncia

Informacbes:

Total Receita: 6 unidades de 560 g cada

Validade: 7 dias sob refrigeracéo

Material utilizado: Bacia, Fue, Bailarina, Manga e bico de confeitar



